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Ruokalaakso sai alkunsa pohjoissavolaisen emeritusprofessorin toimesta, joka istui kannon nokkaan
Haminalahden kukkulalla kiitollisena siitd, miten hyvin silmén kantamat seudut sopivat marjanviljelyyn ja
maidontuotantoon. Samalla h&n tunnisti paljon vahvaa ja korkeatasoista osaamista, jota alueelta l6ytyi.
Emeritusprofessori oli 20 vuotta sitten asiantuntijana arvioimassa Etela-Pohjanmaalla valmisteltua
elintarvikejalostuksen kehittdmisohjelmaa. Arviointiraportissaan han nosti esiin elintarviketeknologian

koulutuksen merkityksen. Kyseista koulutusta 16ytyy Seindjoelta, mutta Kuopiosta se nykyaan puuttuu.

Ruokalaakson (2018-2020) tavoitteena on alueellinen ruokasektorin verkostomainen pysyva toimintamalli,
jota tédydennetaén kansallisilla osaamisverkostoilla. Elintarviketeknologian tédydennyskoulutus toteutettiin
yhteistydsséa Seindjoen ammattikorkeakoulun (SeAMK) kanssa. Taydennyskoulutuksen tarkoituksena on
hakea kokemuksia ja tarpeita jatkossa toteutettaviin elintarviketeknologisiin lisé- ja tdydennyskoulutuksiin.
Taydennyskoulutus koostuu viidesté erillisesta opintojaksosta. Ensimmaisen opintojakson aiheena oli katsaus
elintarviketeknologiaan ja sen laajuus vastasi noin 120 tunnin tydskentelya. Muut opintojaksot ovat
"Pakkausteknologia”, "Tuotekehitys”, "Elintarvikehygienia ja -turvallisuus” seka "Elintarviketeknologian uudet

trendit”. Kuvassa 1 on esitetty siivutus- ja paloittelukone.

Kuva 1. Siivutus- ja paloittelukone (Kuva: Tommi Laaksonen)

Verkko-opetus kokemuksellisena oppimisena

Elintarviketeknologia pitda sisallaan tietoa ja menetelmia luonnon raaka-aineiden jalostamiseksi
ruokatuotteiksi. Taydennyskoulutuksen ensimmaisen tiiviin ja teoriapohjaisen opintojakson toteutus oli
haasteellista. SeAMK:ssa oli aiemmin opiskelijapalautteiden perusteella luovuttu vastaavan viiden
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opintopisteen opintojaksosta, koska opiskelijat kokivat opintojakson liian tietointensiivisend. Vastaava
opintojakso jaettiinkin SeAMK:ssa neljaan raaka-aineperustaiseen opintojaksoon: Viljateknologia (5 op),
Meijeriteknologia (5 op), Lihateknologia (5 op) ja Kasvikset ja marjavalmisteet (5 op). Kaytanndssa jokainen
opintojakso pitaa sisallaén kahden opintopisteen kaytannon harjoitukset.

Verkko-opetus nédhdéan kuitenkin opetuksellisena tytkaluna ja mahdollisuutena. Mahdollisuus ajasta ja
paikasta riippumattomaan opetukseen on verkossa tapahtuvan opetuksen etu. Verkko-oppimisalustalle
paaseminen on jo nykyaan mahdollista jopa alypuhelimella, joten jokaisen opettajan tulisikin esittaa kysymys
itselleen, hyédynnankd itse kaikkia verkko-opetuksen vélineita parhaalla mahdollisella tavalla. Verkko-
opetuksen mahdollisuutena on henkilékohtaisen palautteen anto, mutta heikkoutena voi olla opetuksen
kasvottomuus.

Elintarviketeknologia-opintojakson toteutus

Ensimmainen opintojakso Elintarviketeknologia toteutettiin syys- ja lokakuun aikana syksylla 2019.
Opintojakso oli jaoteltu yhdeksaan kokonaisuuteen: (1) miksi prosessoidaan, (2) raaka-aineet, (3)
maitotuotteet, (4) liha ja lihavalmisteet, (5) valmisruoka, (6) juomat, (7) leipomo ja konditoria, (8) kasvikset ja
marjavalmisteet ja (9) makeiset. Alustuksena oli orientoiva materiaali diaesityksena ja itsendiset tehtavat,
joista osalle annettiin henkilokohtaista palautetta. Liséksi jarjestettiin verkossa tapahtuvia
keskustelutilaisuuksia. Opintojakson lopussa oli verkossa tapahtuva tentti. Oppimisymparistona oli SeAMK:n
Moodle. Opintojakson suoritti hyvaksytysti 15 opiskelijaa. Ensimmaisia tehtavia teki yhteensa 22 opiskelijaa,

joten matkan varrella jai pois kolmannes opiskelijoista.

Opiskelijapalaute vaihtelevaa

Ruokalaakso kysyi osallistujilta palautetta opintojakson lopussa. Opintojakson lopputentissa pyydettiin lisaksi
yhdessé kysymyksessé arvioimaan opintojaksoa, joten opiskelijapalautetta kysyttiin kahdella eri tavalla. Yksi
opiskelija tekee opintojakson loppuun kevaan 2020 aikana, joten kaikki 16 palautteen antajaa ovat
todennakoisesti kaikki ne, jotka ovat tehneet opintojakson loppuun saakka. Naista kaksi henkil6a olivat téaysin
tyytymattomia toteutukseen. Loput 14 olivat neutraaleja tai tyytyvaisia. Osa piti erityisesti "leipomo ja
konditoria” -osion yhteydessa olevasta leivontatehtavasta ja toivoi pienia elintarviketeknologisten ilmididen
havainnointitehtavia kaikkiin osioihin. Moni kaipasi opintojakson aikatauluttamista heti toteutuksen alussa,
koska tyossakayvien opiskelijoiden aikataulun hallinta on haasteellista. Palautteissa tuli esiin passiivisuus
selkedna kehittamiskohteena eli verkkoymparistosta tulee helposti materiaalipankki, jolloin se alkaa
muistuttaa oppikirjaa. Kuitenkin ero oppikirjaan on se, etta tehtéviin annetaan myods opettajan toimesta
kirjallista palautetta. Useat opiskelijat kaipasivat nauhoitettua alustusta, jolloin opintojen seuraaminen olisi
ollut helpompaa. Harmittavana yksityiskohtana voidaan todeta, ettd SeAMK:n Moodle kaatui kurssin
kiireisimpana viikonloppuna. Ongelmaa ei pystynyt ratkaisemaan palveluntuottajakaan viikonlopun aikana,

joka osoittaa sen, etta tietotekniikan kanssa saattaa tulla ylitsepaasemattémia ongelmia.



Miten taydennyskoulutusta tulisi kehittaa
jatkossa?

Opintojakson toinen vastuuopettaja oli tehnyt osana ammatillista opettajankoulutusta kehittamistehtavan
verkko-opetuksesta vuonna 2008. Opettaja oli matkan varrella toteuttanut verkossa nelja keséopintojaksoa,
joissa oli mukana ammattikorkeakoulujen opiskelijoita ympari Suomen. Yhteiséllisyyden portailla eteneminen
pitd&d huomioida jokaisessa toteutuksessa. Ensimmaisessé tasossa oppimisymparist6 toimii
materiaalivarastona. Toisessa tasossa vuorovaikutus on opiskelijan ja opettajan valista. Kolmannella tasolla
opiskelijat ovat keskenaéan vuorovaikutuksessa. Neljannessa opiskelijat jo suunnittelevat opintojakson
toteutusta ja vaikuttavat siten opintojakson toteutukseen. Elintarviketeknologia-opintojakson osalta
asiaintensiivisyys johti siihen, etta yhteisollisyyden portailla paastiin toteutuksessa vasta kolmannelle tasolle.

Ensimmaisesta toteutuksesta saatiin kuitenkin hyvia kokemuksia seuraaviin aiemmin mainittuihin

elintarviketeknologian tdydennyskoulutuksen opintojaksoihin.
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