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Suomalainen ruoka tuotetaan haastavissa ilmasto-olosuhteissa. Jatkuvuuden ja kilpailukyvyn takaamiseksi
suomalaisen ruoantuotannon tulee jatkossakin panostaa korkean jalostusasteen lisdarvotuotteiden
valmistamiseen ja vientiin. Naiden tuotteiden myd6ta kasvaa elintarviketeknologioiden laaja-alainen
osaamistarve seké kyky kehittéd& uusia ratkaisuja, joilla on myos kansainvalista kysyntda. Eteld-Pohjanmaalla
tuotetaan yli 15 prosenttia kaikista Suomen ruokatuotteista, joten alueella on luontainen paikka ottaa

vetovastuu koko elintarviketeknologian kehittdjand, innovoijana ja tulevaisuuden ratkaisujen tekijana.

Lisdéntyneet tuotekehityspaineet ovat johtaneet siihen, etta laboratorio- ja pienteollisuusmittakaavan
elintarviketeknologian prosessilaitteiden kayton kysynta on kasvanut elintarviketeollisuuden piirissé. Etenkin
PK-yrityksilla, joilla ei valttaméatta ole padomaa investoida omiin prosessilaitteistoihin, on tarve saada
kaytannén kokemusta uusimmista teknologioista. Eldinperaisten raaka-aineiden (erityisesti liha ja maito)
prosessointi tuo merkittdvan osan suomalaisen elintarviketeollisuuden lilkkevaihdosta ja kasvusta. Etenkin
Etela-Pohjanmaalla naita tuotetaan merkittava osa koko maan eléinperaisesta ruoantuotannosta. Tasta
syysté Etela-Pohjanmaalle tulee rakentaa helposti muuntuva tutkimus-, kehitys- ja innovaatioymparisto, joka

on joustavasti teollisuus, tutkimuslaitosten ja muiden sidosryhmien yhteiskaytossa.

Hankkeessa laajennetaan
elintarviketeknologian osaamispohjaa seka
kehitetaan kotimaisia ja kansainvalisia
verkostoja

"Future Frami Food Lab”- investointihankkeen sekd samansisaltdisen kehittdmishankkeen ("Future Frami
Food Lab Kehittdmishanke — Eteld-Pohjanmaan Elintarviketeknologian Tulevaisuusinvestointi, Kestavien
kasvis-, valmisruoka- ja lihateknologioiden seké tuotantomenetelmien kehittdminen”, EAKR 401089) avulla
tehdaan Eteld-Pohjanmaasta kansallisesti johtava ja kansainvélisestitunnettu osaamiskeskittyma
elintarviketeknologiassa. Hankkeella vahvistetaan Etel&-Pohjanmaan roolia edelleen Suomen johtavana
ruokamaakuntana, joka on tulevaisuuden muutoksen ja uusien elintarviketeknologioiden kehittdmisen
karkena. Hankkeessa luodaan my6s uusia mahdollisuuksia kansainvaliseen yhteistydhdn seka rakennetaan
pitkélle tulevaisuuteen tahtddvia pysyvia verkostoja. Kehitettava toimintamalli perustuu kansallisen yhteistytn
tiivistamiseen ja kansainvalisen TKI-toiminnan kasvattamiseen, minka myo6ta mahdollistetaan laaja

asiantuntijapooli ja rahoituspohja osaamiskeskittyméan toiminnan varmistamiseksi.

Hankkeen my6ta strateginen yhteisty6 ja jatkuva vuorovaikutus elinkeinoelaméan kanssa kasvaa, samoin
verkostoitunut yhteisty6 alan muiden kansallisten ja kansainvélisten toimijoiden kanssa. Lisaksi
elintarviketeknologian osaamistaso kasvis-, valmisruoka- ja lihateknologioiden ymparilla nostetaan
kansainvéliselle huipputasolle, ja vastataan tulevaisuuden osaajatarpeeseen. Hankkeen avulla syntyva
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teknologinen ekosysteemi toimii pilottialustana tuotekonseptien testaamiselle ja yritysakatemiakoulutusten
mahdollistajana. Tavoitteena on vahvistaa Etela-Pohjanmaan roolia kansallisesti merkittavampana

ruoantuottajana.
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