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SeAMKin Bio- ja elintarviketekniikan koulutus on mukana Sitran rahoittamassa hankkeessa "Kiertotalous
insin66rien ammatilliseksi perusosaamiseksi”. Tassa hankkeessa on mukana kaikki kahdeksan

ammattikorkeakoulua, jotka toteuttavat prosessi- ja materiaalitekniikan koulutusvastuuta Suomessa.

SeAMK on hankkeessa toteuttamassa Kestavat ruokajarjestelmat -opintokokonaisuutta, joka kasittelee mm.
seuraavia teemoja: ruokahavikki Suomessa ja globaalisti, elintarviketeollisuuden sivuvirtojen
hyoédyntamismahdollisuudet, ruokahavikin vahentamisen toimenpiteet elintarvikeketjun eri vaiheissa, ruoka- ja

juomateollisuudessa kaytettavien pakkausten ja pakkausmenetelmien vaikutus havikkiin.

Hankkeen aikana ammattikorkeakoulut vaihtavat osaamistaan ja syventavat yhteistyétéaan. Opiskelijoille
hanke nakyy opintojaksojen sisalldissa, silla naita kiertotalouden opintoteemoja pilotoidaan opintojaksoilla jo
lukuvuoden 2017-2018 aikana. Jatkossa opintojaksoilla kasitelladn enemman kiertotalouden teemoja, mika

osaltaan lisaa valmistuvien insindérien tydelamavalmiuksia.
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[x] Kuva: Sekaroska-astia. Pakkausmenetelmien ja -materiaalien valinnalla voidaan vaikuttaa ruokaketjun

havikkiin.
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