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Teollisuusrobotteja on hyédynnetty teollisuudessa noin 70 vuoden ajan. Kansainvalisen robotiikkajarjeston
(IFR) mukaan vuonna 2017 Euroopan ruoka- ja juomateollisuudessa on kaytdssa 30 000 teollisuusrobottia.
Robottien maaran kasvu vuosien 2013 ja 2017 valilla on ollut 52 %. Teollisuusrobottien rinnalla on alkanut
yleistya yhteistyorobotit (Collaborative robot). Maailmalta 16ytyy lukuisia esimerkkeja, miten yhteistydrobotteja
on hy6édynnetty erilaisissa tyotehtavissé ruokaketjun eri vaiheissa. Niiden kaytto ei kuitenkaan suomalaisessa
ruokaketjussa ole vield kovin yleista. Yhteistyorobotteihin on saatavissa suuri maara erilaisia tarttujia, joten
niiden kayttokohde on laaja. Yhteistydrobotin etuna perinteiseen teollisuusrobottiin verrattuna on
huomattavasti edullisempi hinta, jolloin se on myds pienyritysten saatavilla. Yhteistyérobotin etuna on myos
se, etta se voi toimia yhteistydssé ihmisen kanssa, ja ettd se on helppo ohjelmoida.

Kevaalla 2020 SeAMK Ruoka -yksikko jarjesti Savonian ammattikorkeakoulun Ruokalaakso-hankkeen
tilaamana opintojakson Elintarviketeknologian uudet trendit. Opintojakson suoritti 13 opiskelijaa. Heista
valtaosa toimii ruoka-alalla. Yhtena opintojakson tehtéavana oli pohtia yhteistyérobotin
hyddyntamismahdollisuuksia ruokaketjun eri vaiheissa. Kuvioon 1 on koottu, millaisia
hyodyntamismahdollisuuksia opiskelijat ajattelivat yhteistydroboteilla olevan ruokaketjun eri vaiheissa.
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Kuvio 1. Opiskelijoiden ndkemyksia yhteistydrobottien hyodyntamismahdollisuuksista.

Opiskelijat pohtivat erityisesti yhteistydrobottien hyddyntamista marjatiloilla. Taalla
hyodyntamismahdollisuuksia/tarvetta nahtiin erityisesti marjojen poiminnassa. Teollisuudessa
hyddyntamispotentiaalia tunnistettiin niin valmistuksessa, pakkaamisessa, tavaroiden siirtimisessa ja
kerailysséa kuin siivoamisessa ja laaduntarkkailussa. Myds pohdittiin laboratoriotydskentelyn
hyodyntamismahdollisuuksia. Ruokaketjun loppupaassa kayttomahdollisuuksia néahtiin erityisesti
annostelussa. Ruokapalveluissa opiskelijat pohtivat, miten asiakkaat suhtautuvat tulevaisuudessa robottien
tarjpamaan palveluun. Vastauksissa nousi esiin, ettéd yhteistyorobotteja voitaisiin hyodyntaa ruokaketjussa
erityisesti toistuvissa, yksinkertaisissa tyotehtavissa seka olosuhteissa, joissa on kuuma tai kylma tai
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tyoturvallisuusriskeja.

Seingjoen ammattikorkeakoulun laboratorioon on hankittu Universal-yhteistydrobotteja kevaalla 2018. Naita
yhteistydrobotteja tullaan hyddyntdmaan jatkossa yha enemman ruoka-alan opetuksessa.
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