Pilotointia, oppia ja oivalluksia —
ekstruusiokokeet kevatlukukaudella
2025
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Kevaalla 2025 SEAMK Food Labsin prosessilaboratoriossa on toteutettu joukko ekstruusioteknologian
pilotointiprojekteja osana Future Frami Food Lab (FFFL) -hankkeen toimenpiteitd. Kokeet ovat olleet osana
jatkumoa kesélla 2024 alkaneelle ekstruusio-osaamisen kehitystyélle, ja niiden kautta on syvennetty
SEAMKIn asiantuntijoiden ymmarrysté seka itse teknologiasta etté sen soveltamisesta erilaisiin

tuotetestauksiin seké niiden sovittamista erilaisiin palvelukonteksteihin.

Tama artikkeli kuvaa lyhyesti, minkalaista osaamista ekstruusiokokeiden kautta on kertynyt ja miksi nama
kokeilut ovat olennainen osa SEAMK Food Labsin kyvykkyytta kehittya palvelu- ja tutkimusorganisaationa.
Yleisesta konseptista ja palvelukokonaisuudesta voi lukea @SEAMK Verkkolehden artikkelista SEAMK Food

Labs — Kehittamista koko ruokaketjun tukena

Teknologian haltuunotto vaatii ymmarrysta ja
kokeiluja

Ekstruusio on haastava prosessointitekniikka, jonka sovellettavuus on laaja. Se muovautuu monenlaisten eri
tuotteiden valmistukseen riippuen syotettavasta raaka-aineesta ja laitteen osien kokoonpanosta. Taman
hallinta vaatii laitteistotuntemusta seka raaka-aineeseen ja valmistettavaan tuotetyyppiin liittyvaa
asiantuntemusta. Kevaan aikana SEAMKIin asiantuntijatiimi on syventéanyt osaamistaan erityisesti siind, miten
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keskeisimmat parametrit — kuten tuotemassan kosteuspitoisuus seka eri osien lampaétilojen saadot —
vaikuttavat tuotteen rakenteeseen. Erityistd huomiota on kiinnitetty siihen, miten eri tuotetyypeissa tietyt
saadot nousevat keskeisiksi rakenteen muodostumisen kannalta ja miten naiden valinta tehd&an
tarkoituksenmukaisesti tapauskohtaisesti. Tarkeaksi on noussut myos kyky tunnistaa, mitk& saadoét ovat
kulloinkin olennaisimpia halutun rakenteen saavuttamiseksi. Lisdksi ymmarrysta on syvennetty raaka-

aineiden kayttaytymisesta prosessissa — esimerkiksi sen mukaan, millaisia esikasittelyja tarvitaan.

Aihepiirin tutkimustiedon ja kaytannon testauksen kautta kertyi myds ymmarrysta siitd, minkalaiset ovat
SEAMKIin nykyisen laitteiston kayttorajoitteet ja millaisia mahdollisuuksia esimerkiksi lisdosahankinnat
voisivat avata. Nain voidaan suunnitella ja toteuttaa entista vaikuttavampia ja tarkoituksenmukaisempia

palveluita.

Kuva 1. Ekstruuderin ruuvien esittelyd (kuva: SEAMK. 2025).

Palvelumuotoilua teknologisen kehittdamisen
tueksi

Keskeinen oppi pilotoinneista on ollut myds se, kuinka erilaisia yritysten tarpeet ja valmiudet voivat olla. Osa
toimijoista voi olla kiinnostunut kokonaan uusien tuoteideoiden testaamisesta, kun taas toisilla on tarve
selvittda esimerkiksi, kuinka jokin tunnettu raaka-aine soveltuu kaytettavaksi
ekstruusioprosessointimenetelmassa. Kaikilla yrityksilla ei kuitenkaan ole valmiiksi selkeda suunnitelmaa tai
edes vélinettd hahmottaa, millainen testaus olisi heidan tilanteessaan relevanttia. Tallgin tarvitaan paitsi
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teknistd asiantuntemusta, myds kykya kuunnella, kysya oikeita kysymyksia ja jasentda tarpeet
tarkoituksenmukaisen kehitystyon muotoon. Tamankaltaisen palvelumuotoilun tueksi SEAMKIn asiantuntijat
ovat rakentaneet sisdisia toimintamalleja. Naiden avulla kyetdan systemaattisesti hahmottamaan
kehitysprojektin aloitukseen tarvittavat lahtokohdat entistd paremmin, yhteistydkumppanin lahtotietotasosta
riippumatta.



Kuva 2. Kotimaisesta kasviproteiinista saikeistetty tuote (kuva: Matti Leppélehto, 2025).
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Opiskelijat mukana osaamisen
rakentamisessa

My®s bio- ja elintarviketekniikanopiskelijat ovat padsseet mukaan monin tavoin kevaan aikana. Osa heista on
osallistunut useisiin koeajoihin tukitehtavissd, tutustuen samalla laitteistoon ja sen kayttoon kaytannossa.
Liséksi osa opiskelijoista on kartoittanut laitteen kayttoon liittyvia riskeja ja niiden hallintakeinoja, seka
osallistuneet laitteen kayttboppaan laatimiseen. Mukana olleet kdytanndn tehtéavat ovat jo nyt auttaneet
opetuksen suunnittelussa — Ekstruusiolaitteiston kayttéa onkin jo integroitu osaksi opetussisaltéja useita
kertoja. Asiantuntijoiden teknologinen osaaminen on edellytys siitd, etta opiskelijoille voidaan tarjota
korkeatasoista, selkeda ja sovellettavaa opetusta. Ekstruusiolaitteiston ymmartaminen toimii tasta hyvana
esimerkkind: vasta, kun laitteisto tunnetaan ja sen rajat ymmarretaéan, voidaan rakentaa mielekkaita

testausasetelmia myds oppimisymparistdihin.

Kuva 3. Puffatun tuotteen tarkastelua (kuva: SEAMK, 2025).

Kevaan kokeilut ovat olleet tarkea osa FFFL-hankkeen toteutusta, jonka keskeisia tavoitteita on vahvistaa
SEAMKIin roolia teknologiaosaajana ja ruokaketjun kehittdjand. Osaamispaaoman kasvattaminen talla tavoin
luo valmiuksia palvella elintarvikealan toimijoita entista vaikuttavammin ja tukea alueen kehitysta. Syksylla
pilotoinneista osa jatkuu edelleen tutkimusprojektien ja uusien yritysyhteistdiden muodossa. Mukaan liittyy
my0s opiskelijoita esimerkiksi opinnaytetdiden kautta, jolloin jatketaan osaamisen syventamista ja levittAmista

myos koulutuksen kautta.

Matti Leppélehto
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Asiantuntija, TKI
SeAMK

Kirjoittaja toimii TKl-asiantuntijana FFFL-hankkeessa. Future Frami Food Lab on Euroopan unionin
osarahoittama hanke. Hankkeen paatavoitteena on lisata Etela-Pohjanmaan roolia ruokamaakuntana seka
johtavana elintarviketeknologian ja prosessien osaajana Suomessa ja kansainvalisesti merkittavana toimijana
seka vahvistaa SEAMK Food Labsin roolia elintarviketeknologioiden ja -prosessien testausalustana ja alan
tunnistettuna osaamiskeskittymana.

SeAMK Food Labsin verkkosivuilta |0ytyy lisatietoa palveluista ja yhteistydmahdollisuuksista. Lisatietoa FFFL-
hankkeesta: FFL
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